                               BRIOCHE ( Maman à partir de la recette de Mme   ???)

Voici la recette 

mettre 25 gr de levure dans 1/4 de litre de lait tiède

( on peut couper d'un peu d'eau , c'est + léger -

2 oeufs entiers + sel 

2 c à soupe de sucre semoule 

500 g fr farine pr finir 

puis 75 g de beurre

laisser lever la pâte au double 

façonner le cougnou , le laisser de nouveau lever au double cuire à 6 pendant 45 minutes

Moi je fais 2 cougnols que je cuis 30 minutes 

Bisous inclus 

Maman

