                   GALETTES    «  VEILLEES-CHANSONS  » 

     
500 Gr de farine 

400 Gr de sucre

6 œufs

1 berlingot de crème fraîche (20 cl)
250 Gr de beurre 

2 paquets de sucre vanillé 
Préparation :

· Mélanger la farine, le sucre et le sucre vanillé.

· Faire une fontaine :  y verser la crème puis les jaunes d’œuf et le beurre ramolli.
· Mélanger le tout.

· Incorporer enfin les blancs d’œuf battus en neige très ferme.

· Cuire de suite.

Commentaires maison :   

· Ces quantités donnent +/- 30 galettes

· Je règle le fer sur une chaleur douce pour éviter le brunissement du beurre des galettes

· La recette de départ prévoit 500 Gr de sucre et 7 œufs. Celle-ci correspond aux galettes comme nous les avons goûtées à notre veillée de Noël-Nouvel An
NB : La réalisation de ces galettes est conseillée en chantant ! 
                                                                                   Claude
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