                                  Gâteau au chocolat                  (Mathilde)
Faire ramollir trois tablettes de chocolat,

 y ajouter trois jaunes d’oeufs, 

125 gr de beurre, 

125 gr de sucre impalpable et les trois blancs d’oeufs battus en neige très ferme. 

Casser 1 petit paquet de biscuits petit-beurre et mélanger-les délicatement à la préparation.

Beurrer un moule droit et enrober de biscuits écrasés très fins.  

Mettre au frais jusqu’au lendemain.

Démouler et garnir comme vous voulez.

Autre suggestion

Même préparation sans ajouter de biscuits.

Beurrer un moule droit à charnière, enrober le fond de biscuits moulu et le pourtour de biscuits à la cuillère, la crème au centre.

Tenir au frais jusqu’au lendemain.

Démouler et servir avec une sauce vanillée.

