


Recette donnée  à la fête de la pomme à Modave ce 4 octobre 2009
SOUPE AUX POMMES (pour 4 personnes)
Rissoler 3 gros oignons émincés  à l’huile d’olive. Ajouter 1 bonne c à c de curry et un peu de paprika.

Peler et couper 3 belles pommes (plutôt surettes) en morceaux et les ajouter aux oignons rissolés avec 1 litre de bouillon de poule. 

Cuire environ ½ heure avec sel et poivre.

Mixer et servir avec un peu de crème.
A faire et à refaire !

                                                   BON APPETIT…/ Thérèse
