Repas sanglier du 8 avril 2022
Salle des fétes de La Batie-Neuve

Menu

Apéritif

Kir et ses amuses gueules

Entrées
Salade de Jocelyne
Entrée de Martine
Tarte aux asperges de Line
Salade verte de Catherine

Paté maison de Sylvie
Cake salé de Michele R

Salade composée de Claude

salade verte aux lardons et croltons de Roger

Plat principal
Daube de sanglier aux chataignes
Pommes de terre en robe des champs

Fromage
brie

Dessert
Fougasse d’aiguemorte de Louisette
Tarte aux pommes de Denise
Dessert de Michele G
Tarte aux pommes de Patrice
Tiramisu ou baba au rhum de Calou
Kougelhopf avec sa creme dessert de Chantal

Pain Sologno de chez Navarro
Cote du Rhoéne rouge
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