
 
Le village de Certaldo 

 
Certaldo est célèbre pour être la patrie du poète Giovanni Boccaccio. Le village médiéval est actuellement divisé en deux noyaux, 
Certaldo Basso (Borgo) et Certaldo Alto (Castello), également reliés par un funiculaire pour ceux qui ne veulent pas faire la "pettata" 
(montée raide) à pied ! Il faut visiter Certaldo Alto qui est la partie ancienne de la citadelle riche en monuments, églises et points 
panoramiques ! Le centre historique de Certaldo Alto est entièrement piéton et peut être atteint à ou en funiculaire.  

  
Le nom de Certaldo dérive du latin « cerrus altus » qui signifie littéralement "colline couverte de chênes verts". 
Immergée dans le Val d’Elsa florentin, cette ville vous surprendra par son paysage et son atmosphère paisible. Citadelle pleine de 
charme, sa petite taille permet de l’admirer dans son intégralité en peu de temps. 
 

Certaldo Alto, aussi appelé Castello di Certaldo, est situé au sommet d’une colline et est entouré d’un mur encore en grande partie 
bien conservé, sur lequel s’ouvrent les anciennes portes d’accès : la Porta Alberti, la Porta al Sole et la Porta al Rivellino.  
 

  
 

Le funiculaire de Certaldo : la station du funiculaire Certaldo Basso est située sur la Piazza Boccaccio la fréquence des mouvements a 
lieu toutes les 15 minutes.  
 

Les choses à voir à Certaldo : 
1. Chiesa dei Santi Jacopo et Filippo : l’édifice sacré le plus important de la ville. De style roman et avec un gracieux cloître 
asymétrique, l’église possède deux éléments d’un intérêt considérable : le cénotaphe du grand poète et les restes de la bienheureuse 
Giulia. Également connue sous le nom de Giulia della Rena, qui a vécu au 14ème siècle, était une religieuse « ermite » qui a passé sa 
vie en recluse avec l’intention de prier dans une cellule du village de Certaldo. 
 

2. Palazzo Pretorio : résidence historique de la famille Conti Alberti (XIIème siècle) et lieu symbolique du pouvoir civil. Vous 
pourrez visiter les anciennes prisons et les archives historiques. Un étage entier du bâtiment est dédié aux expositions. 
Son volume assume ainsi le rôle de point de vue non seulement pour ces rues, mais aussi pour l’ensemble des abords. Découvrez 
également les armoiries peintes dans la cour et le jardin zen avec un salon de thé japonais créé par l’artiste Hidetoshi Nagasawa. Près 
du palazzo se trouve l’église des Saints Thomas. 
 

3. Maison/Musée de Giovanni Boccaccio : né en 1313 à Certaldo, Giovanni Boccaccio était l’un des poètes les plus représentatifs et 
les plus importants de son siècle et, avec Dante et Pétrarque, il était considéré comme l’une des trois couronnes de la langue littéraire 
italienne. Le poète passa les dernières années de sa vie, jusqu’à sa mort en 1375, dans sa maison de Certaldo que vous pouvez visiter. 
La maison-musée de Boccace surplombe la rue principale du village et abrite une magnifique bibliothèque de documents rares et 
anciens.  
 

4. Les évènements locaux : Certaldo, bien qu’étant un petit village médiéval, a des événements intéressants. Bien évidemment, dédié 
au poète de la ville, il y a 2 festivals : "Boccaccio & le Arti" pendant les mois d’hiver de décembre et janvier, et la "Boccaccesca" en 
automne, pour célébrer les saveurs de la cuisine locale. 
Il y a aussi le festival de théâtre de rue "Mercantia". Partez un soir de juillet découvrir cet étonnant festival médiéval d’art et de 
musique de rue. "Mercantia" se déroule pendant cinq jours, c’est un festival international de théâtre de rue, avec des spectacles, des 
concerts, de la musique en tout genre et de l’artisanat d’art. En septembre, se déroule également une reconstitution historique 
traditionnelle inspirée des nouvelles du Decameron de Boccace. 
 

Laissez-vous envelopper par l’atmosphère de ces fêtes, où manger et boire vont de pair avec la musique et le divertissement pour les 
enfants ! Quels sont les plats typiques à déguster ? Tous, pourvu qu’ils soient à base d’oignons ! Je ne plaisante pas, le produit 
traditionnel de Certaldo est justement l’oignon. La saveur intense et légèrement sucrée le rend parfait pour les soupes et les confitures 
à tartiner sur les fromages ! Ne soyez pas pointilleux, c’est un produit de grande qualité ! 
 

Plus de détails sur Certaldo grâce au site "Bouger-voyager"  = https://www.bouger-voyager.com/visiter-certaldo/  
 

 


